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Il corso di aggiornamento e specializzazione, gratuito e all’avanguardia, dedicato a 

tutti i professionisti che desiderano approfondire il mondo della biscotteria classica e 

moderna.  
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Programma didattico: 

Il programma didattico è diviso in 2 moduli, che verranno affrontati in un giorno. 

1° modulo: 

 Biscotteria classica 

o Produzione di laboratorio  

 Costi e tempi di creazione 

o Conservazione e rigenerazione 

2° modulo: 

 Biscotteria moderna 

o Tecniche di produzione innovative in pasticceria 

o Creazioni da vetrina 

 

Modalità didattica: 

Lezione pratico / dimostrativa con esposizione finale delle creazioni realizzate. 

 

Orario: 

Il corso ha una durata di 8 ore totali, così suddivise: * 

o dalle 09:30 alle 13:30 (con lunch) 
o dalle 14:00 alle 18:00  

*Gli orari indicati potranno subire variazioni, dipendenti dallo svolgimento del corso. 

 

Docenti: 

Eugeni Muñoz e Guido Giulietti 

 

 

Attrezzatura richiesta: 

 Giacca 

 

http://www.sculturedipane.it/index.php?option=com_content&view=article&id=46&Itemid=37
http://www.sculturedipane.it/index.php?option=com_content&view=article&id=46&Itemid=37
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Materiale didattico: 

Ricettario e dispense 

 

 

Termine iscrizione: 

Una settimana prima della data di inizio corso  

 

 

Sede di svolgimento del corso e date: 

 6 Novembre, Viterbo  
 Sede di Viterbo in Strada Poggino, 85/91 (VT) 

 8 Novembre, Frosinone 
 Sede di Frosinone in viale Sodine, s.n.c., (FR) 

 13 Novembre, Milano 
 Sede di Milano, viale Addetta, 16 Tribiano (MI) 

 20 Novembre, Pescara  
 Sede di Pescara in via Salara, 7 San Giovanni Teatino (CH) 

 27 Novembre, Olbia 
 Sede di Olbia, via Corea, snc, (OT) 

 

 

 

 

Per info e prenotazioni chiamare il numero 0761.2431 o scrivere a 
segreteria_vt@mancinelligroup.com  

mailto:segreteria_vt@mancinelligroup.com

